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Nachweis der Hygieneschulung nach § 4 LMHV

Flralle, die leichtverderbliche Lebensmittel herstellen, behandeln oderin den Vlerkehr bringen. Der Behérde auf Vlerlangen
vorlegen. Die Belehrung nach § 43 1fSGisteine eigene Pflicht und wird gesondert dokumentiert.

ANGABEN

Betrieb

Datum/ Ort/ Uhrzeit .. / / bis

Anlass (J Beschéaftigungsbeginn () Wiederholung [ besondererAnlass:

Schulende Person (Name,
Qualifikation)

SACHGEBIETE NACH ANLAGE 1LMHV (SOWEIT FUR DIE TATIGKEIT NOTIG)

(J Eigenschaften und Zusammensetzung des Lebensmittels (J Hygienische Behandlung des Lebensmittels

(J Hygienische Anforderungen an Herstellung und (J KGhlungund Lagerung

Verarbeitung

(J Lebensmittelrecht (J Umgang mitLebensmittelabfallen und anderen
Abféllen

(J Warenkontrolle, Haltbarkeitspriifung und Kennzeichnung (J Reinigung und Desinfektion

(J Betriebliche Eigenkontrollen und Riickverfolgbarkeit (J Havarieplan, Krisenmanagement

PERSONALHYGIENE

(J Sauberkeitund Handewaschen (O Saubere Arbeitskleidung, wenn ndtig Schutzkleidung (] Schmuck, Kopfbedeckung,
StraBen- und Arbeitskleidung getrennt (J Wunden und Hautinfektionen (J Krankheitund Symptome sofortmelden (J
HACCP-Schulung fir Zustéandige

Verwendete Unterlagen oder Videos:

TEILNEHMER
Name Tatigkeit / Abteilung Unterschrift
Unterschrift schulende Person: Nachste Schulunggeplantam: ___.___.
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